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Info Martine Lycke 25/09/2019 

Gemaakt voor het Liefje van Jolien Colle 
 

 
Koffie maken vooraf en laten afkoelen 
 
300 g boter afwegen en kwasie op 
kamertemperatuur laten komen 
 
1 el instant koffie + wat water 
 
250 g bloemsuiker 
2 eieren 
Opkloppen 
300 g boter 
1 el koffie extract 

 
Goed opkloppen met Kitchen Aid en met de 
slagroomklopper 
 
Vleesplank omwikkelen met alu-folie 
1ste rij petit-beurre niet in koffie drenken ! 
3 x 4  
Boter 
Koekje in koffie 
4 petit-beurrekes hoog 
Dan nog es boter 
En afwerken met muizekes 
 
Goed koud zetten, mag zelf 2 dagen vooraf 
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